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Ogolnopolski Konkurs Gastronomiczny

»,Kuchnia Polska na Mazowszu 2010”

W dniu 03 grudnia 2010 odbyt sie w Warszawie organizowany przez Zespo6t Szkét Spozywczo
Gastronomicznych ul. Komorska 17/23 oraz Stalgast Sp. z o.0. finat Ogdlnopolskiego Konkursu
Gastronomicznego dla ucznidw szkét gastronomicznych ,Kuchnia Polska na Mazowszu 2010”
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Oficjalnego otwarcia finatu Ogodlnopolskiego Konkursu Gastronomicznego dokonata
Pani Dyrektor Zespotu Szkdét Spozywczo-Gastronomicznych Ewa Lada, odprawe przed
konkursem poprowadzili: Przewodniczgcy Kapituty Konkursu Adam Michalski i Przewodniczgcy
poszczegdlnych sktadéw jury Andrzej Bryk, Grzegorz Goérnik i Krzysztof Szulborski. Pomimo
niesprzyjajacych warunkéw pogodowych finalisci Konkursu przybyli z catego kraju. Rywalizacja
juz tradycyjnie odbywata sie w dwdch konkursach: konkursie kulinarnym i konkursie
kelnerskim.

Do finatu Ogélnopolskiego Konkursu Gastronomicznego ,,Kuchnia Polska na Mazowszu 2010”
zakwalifikowaty sie szkoty:

1. Technikum Nr 1 ul. Poniatowskiego 2, w Lesznie
2. Zespotu Szkot im. Bolestawa Prusa ul. Marii Konopnickiej 9 w Puttusku
3. Zespotu Szkdét Gastronomicznych im. Karola Libelta Technikum Gastronomiczne
ul. Podkomorska 49 w Poznaniu
4. Zespotu Szkét Nr 1 im. Marii Sktodowskiej-Curie ul. | Armii Wojska Polskiego 89
w Wyszkowie
Zespotu Szkét Ekonomiczno-Gastronomicznych ul. Marii Konopnickiej 3 w Otwocku
Zespotu Szkoét Weterynaryjnych i Ogdlnoksztatcgeych Nr 7 ul. Stacha Konwy 11 w tomzy
. Zespotu Szkét Gastronomicznych Nr 1 Os. Ztotej Jesieni 16 w Krakowie
Zespotu Szkét Gastronomiczno-Spozywczych ul. Zotnierska 49 w Olsztynie
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Zespotu Szkét Gastronomicznych ul. Poznariska 6/8 w Warszawie

10.Zespotu Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich ul. Majdarska 30/36 w Warszawie
11.Zespotu Szkét Ponadgimnazjalnych Nr 4 ul. Sienkiewicza w todzi

12.Zespotu Szkét Spozywcezo-Gastronomicznych ul. Komorska 17/23 w Warszawie

Niestety z powodu $niezycy i pozamarzanych zwrotnic klejowych nie udato sie dotrzeé
druzynie ze szkoty z Poznania. Ostatecznie w rywalizacji Konkursowe] uczestniczyto 11 ekip.

W finale Ogdlnopolskiego Konkursu Kulinarnego rywalizowali (zgodnie z numeracjg startowg):

Dariusz Misztal, Patryk Pasztaleniec — Olsztyn

Dominik Tondera, Rafat Wréoblewski —~Warszawa ul Komorska
Maciej Sigkowski, Przemystaw Szatczyniski —+6dz

Daniel Podlasin, Tomasz Golianek - Puttusk

Michat Térz, Mateusz Rozanski — Leszno

tukasz Puscian, Marcin Oleksiak — Wyszkéw

Piotr Tadej, Michat Szcze$niak — Warszawa ul. Majdaniska
Sebastian Wilczek, Karol Owczarczyk — Otwock

Jarostaw Kowalewski, tukasz tadno — Warszawa ul. Poznanska

10. Ewelina Diks, Klaudia Tyszka —tomza

11. Mateusz Kiermasz, Norbert Szczurek - Krakow



Petna koncentracja, olbrzymie zaangazowanie uczestnikdw i prawie idealna cisza panujaca
w trakcie konkursu zadziwiata nawet juroréw. Rywalizacja kulinarna odbywata sie w bardzo
dobrze wyposazonej sali technologii gastronomicznej Zespotu Szkét Spozywczo-
Gastronomicznych - organizatora konkursu.




Konkurs kulinarny oceniany byt przez dwa skfady profesjonalnego jury:

Jury degustacyjne w skfadzie:

Andrzej Bryk — przewodniczgcy — Akcent Catering
Grazyna Uscinska - Restauracja Monsfera

Pawet Malewski - Prezes Stalgast Sp. z 0.0.

Artur Grajber - Szef kuchni hotelu Sheraton
Michat Tkaczyk - Szef kuchni hotelu Bristol

Robert Ziemkiewicz — Szef kuchni hotelu Holiday Inn

Jury techniczne:

Krzysztof Szulborski — przewodniczgcy — Prezes SPKiC

Wojciech Pasikowski - Szef kuchni ,,Oberza Pod Czerwonym Wieprzem”

Jacek Sulich - Szef kuchni ,,Lawisz”



Rywalizacja konkursowa i sposéb jej przeprowadzenia obserwowaty bacznym okiem,
przebywajgce goscinnie w Warszawie nauczycielki z berlinskiej szkoty gastronomicznej.

Réwnie wiele emocji towarzyszyto rywalizacji w konkursie kelnerskim. Dwa sposoby nakrycia
stofu oraz test wiedzy kelnerskiej nie robit wrazenia na perfekcyjnie przygotowanych
uczestnikach konkursu, do czasu gdy okazato sie, iz kilka pytan w tescie wiedzy kelnerskiej jest
w jezyku angielskim (o porozumiewaniu sie i $cigganiu nie byto mowy).

W finale Ogédlnopolskiego Konkursu Kelnerskiego rywalizowali (zgodnie z numeracjg startow3):

Adam toszkowski — Olsztyn

Paulina Walaskiewicz — Warszawa ul Komorska
Monika Neczeta —tédz

Angelika Okon - Puttusk

Beata Siekaniec — Leszno

Paula Dametka — Wyszkéw

Wiktor Lewinski —Warszawa ul. Majdariska
Tomasz Wojciechowski — Otwock
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Jakub Btogowski — Warszawa ul. Poznariska
10. Marta Sierzputowska —tomza
11. Mateusz Dadat — Krakéow



Konkurs kelnerski oceniato jury profesjonalne w skfadzie:

Grzegorz Gérnik — przewodniczgcy — Prezes KSK i Akademii Kelnerskiej
Agnieszka Zawadzka — vice przewodniczaca

Anetta Gornik — sekretarz Konkursu




Poziom praktycznego przygotowania uczestnikow konkursu kelnerskiego byt bardzo wysoki. Za
tak profesjonalne przygotowanie kelneréw do rywalizacji konkursowej nalezg sie wielkie

podziekowania opiekunom zawodowym wszystkich uczniéw konkursu.

W trakcie gdy uczestnicy Konkurséw rywalizowali w pocie czota z drzgcymi rekoma niczym lis¢
osiki na wietrze, pozostali uczniowie i nauczyciele przybyli goscinnie do szkoty na Komorskiej,
uczestniczyli w pokazowych szkoleniach. W szkolnej sali gimnastycznej przez kilka godzin
odbywaty sie przygotowane przez organizatoréw i sponsoréw pokazy i szkolenia. Prowadzony
przez Szefa Kuchni Stefana Birka panel szkoleniowy modgt zadowoli¢ praktycznie wszystkich
przybytych. W programie znalazty sie: szkolenie i pokaz barmanski, prezentacja przygotowania
sokéw z koncentratéw, pokazowe aktywne gotowanie na bazie produktéw firm MININI, ALOSA,
SAGA, OERLEMANS a wszystko na sprzecie STALGAST. Rdéwniez prezentacja mozliwosci



maszynowego krojenia POBOT COUPE, pokazy wypiekéw PIEKARNI SZWAJCARSKIE)
INTEREUROPOL oraz szkolenia z zasad higieny prowadzone przez ECOLAB. Najwiecej jednak
emocji wzbudzita mozliwos¢ rzezbienia w owocach wspdlnie z cztonkami POLSKIEJ GRUPY
CARVINGOWEJ wspieranej przez firme GRONEX




